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Zimny festival jedla 2016 sa konal na celom Slovensku pod sloganom ,Ochutnajte
Slovensko.” V spolupraci so Slovenskou agenturou pre cestovny ruch spristupnil Sirokej
verejnosti tie najlepsie reStaurdcie Slovenska. Jedla od TOP $éfkucharov si mohli gurmani
za zvyhodnené festivalové ceny vychutnavat od 14. janudra do 17. februara. Az 80 %
degustacii bolo trojchodovych, a preto mali navstevnici naozaj vela ,materidlu" na
hodnotenie. Podakovanie patri partnerom, ktori ZFJ podporuju uz od jeho zaciatkov a
napomahaju tak zviditelfiovat slovenskd gastrondmiu: RTVS, News and Media holding,
mesto Bratislava, Visit KoSice a Bratislava Region Tourism, ako aj vSetkym medidlnym
partnerom.

Festival navstivilo o 20 % viac degustatorov oproti minulému rocniku. Pocet vsetkych
degustacii sa vySplhal az na Cislo 6 342. Velky Uspech mali Gurman busy Startujldce
z Bratislavy, a aj Gurman Bus z Kosic bol takmer vypredany. Gurman vikendy, ako
minulo¢na novinka, sa tiez uchytili a bol o ne omnoho vacsi zaujem. Navstevnici vdaka
nim ochutnali nielen gurmanske Speciality, ale zaroven wvyufZili prileZitost na relax
v $pi¢kovych wellness centrach. Zapajali sa najma ludia vo veku 30 - 50 rokov.

Hostia ocenili aj “novinku”, a to moZnost ochutnat festivalové ranajky v Moods v
Bratislave a v San Domenico v KoSiciach.

“Zimny festival jedla zarezonoval uz aj v Madarsku a Rakusku, pretoze sme zaevidovali
navstevnikov aj z tychto krajin, i ked musime stale hovorit iba o skromnom pocte. Ale
potencidl tu urite je. Treba si v3ak triezvo uvedomit, ako gastronomicky silné su tieto
krajiny s dlhoroénou tradiciou. Prioritou vsak aj do buducna bude slovensky gastroturista
a jeho edukdcia o nasich tradicidch a podpora regiondlnych producentov potravin,”
informoval Radoslav Nackin — riaditel ZFJ.

Minuloroc¢na novinka, moznost platby kreditnou kartou
s okamzitou rezervaciou 24pay zazmluvnena s 8 bankami tento rok iba potvrdila svoju
opodstatnenost, lebo ju uprednostnilo pred prevodom, alebo internet bankingom az
70% hosti. Prijemnym zistenim tohto roc¢nika bol pokles storno rezervacii. Minuly rok si
[udia zarezervovali, ale neuhradili, takmer 6,5 % degustacii. Tento rok sa ¢islo zniZilo na
4,5 %.

Kto sa zapdjal ?

67 % Bratislava + Bratislavsky kraj

22 % Trnavsky, Trenc&iansky, Banskobystricky, Nitriansky a Zilinsky kraj
11 % KosSicky a PreSovsky kraj

Navstevnici sa kreovali zo skupiny 25-60 ro¢ni. 70% vo veku 35-50 rokov.
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A ktoré boli tie NAJnavstevovanejsie restauracie tento rok?

NAJ restauracie SR

NAJ reStauracie mimo Bratislavy

e Carnevalle, Bratislava

e UFO, Bratislava e Afrodita, Chateau Cerefiany

e River Bank, Hotel Grand River Park, e Pavuk wine restaurant, Modra
Bratislava e Hotel Dubna Skala, Zilina

e Brasserie Anjou, Hotel Sheraton, e Diva restaurant, Banovce nad
Bratislava Bebravou

e Afrodita, Chateau Cerefiany e Baranok, Kosice

e CUBES, Hotel Aston Bratislava e Mlyn 108, Modra

e Pavuk Wine Restaurant, Modra
e Diva restaurant, Banovce nad
Bebravou
Medzi najlepSie menu Ucastnici festivalu zaradili (bez poradia):

Bratislava: CUBES hotela Aston, UFO, River Bank, Brasserie Anjou, Carnevalle

Slovensko: Afrodita Cerefiany, Bardnok Kosice, Villa Rosa Dunajskd Streda, Gasperov
mlyn Batizovce, DIVA Banovce nad Bebravou

Najlepsie jedla v jednotlivych kategériach podfa organizatora festivalu:
Chute regionov:

a/ Bryndzovy demikat so slaninovym chipsom a zemiakovou slamou — Nostalgie, Spisska
Nova Ves

b/ Pomaly varené jemne zaldené hovadzie rebro podavané s krémom z Cervenej kapusty
a nakladanym horci¢nym semienkom - Pavuk wine restaurant, Modra

Ikonické jedlo:
a/ Styri tvare topinambur: kavidr, kozf syr, avokado, hluzovka — Bardnok, Kosice

b/ Cviklova krémova polievka s kozim syrom a 12-ro¢nym balzamikom — Brasserie Anjou,
Hotel Sheraton, Bratislava
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¢/ Karfiolové krémové rizoto s olejom z bielej hluzovky so syrovymi kroketami a Cerstvo
nakrajanou jesennou Ciernou hfuzovkou — CUBES, Hotel Aston, Bratislava

d/ Top Blade steak - Hovadzie lipané plece pripravované na drevenom uhli (JOSPER
GRILL), fazulové struky, zemiakova Strudla a hubova omacka - Carnevalle, Bratislava

Recepty nasich mam :

a/ Grilovany sivori potocny, krupoto s baby Spendtom, bryndzovd omacka — UFO,
Bratislava

b/ Pomaly peceny bravcovy bocik so slaninovym dzemom, bravéovymi chrumkami,
karamelizovanym divym hadomorom a jablkovou omackou — Mlyn 108, Modra

Dezertom festivalu sa stalo jednoznacne :

Vtatie mlieko od &$éfkuchdra Igora Cehyho zRiver Bank, Grand Hotel River Park,
Bratislava

Najviac objednavané jedla ZF) 2016 :

1/ Top Blade steak - Hovadzie IUpané plece pripravované na drevenom uhli (JOSPER
GRILL), fazulové struky, zemiakova strudla a hubova omacka - Carnevalle, Bratislava

2/ Grilovany sivon potocny, krupoto s baby Spenatom, bryndzovd omacka UFO, Bratislava
3/ Vtacie mlieko - River Bank, Grand Hotel River Park, Bratislava
4/ Jeleni medajlénik s ¢u¢oriedkovou omackou a kroketami — Afrodita, Cerefiany

5/ Cviklova krémova polievka s kozim syrom a 12-roénym balzamikom — Brasserie Anjou,
Hotel Sheraton, Bratislava

6/ Pomaly peceny bravéovy bocik so slaninovym dzemom, bravéovymi chrumkami,
karamelizovanym divym hadomorom a jablkovou omackou — Mlyn 108, Modra

7/ Pomaly varené jemne zaldené hovadzie rebro podavané s krémom z Cervenej kapusty
a nakladanym horci¢nym semienkom - Pavuk wine restaurant, Modra, 1 Vidlicka
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Co o ZFJ hovoria $éfkuchéri, manazéri a majitelia festivalovych restauracii ?

Michal Skorec — Séfkuchar DIVA restaurant, Banovce nad Bebravou

My ako mala restaurdcia v malom meste sme boli velmi pocteni, Ze sme sa mohli
zapojit do tohto roc¢nika ZFJ. V Trencianskom kraji to boli iba tri reStaurdcie. Na
novacika sme mali celkom peknu navstevnost a pomohlo nam to hlavne v rozvijani
nasho mena. Nasi zakaznici boli prevazne z inych miest a prisli na zaklade lakavého
menu. Z oblUbenych jedal u nas boli diviacie licka, no velky Uspech mal aj dezert
(bonus) skvarkové pagace plnene slivkovym lekvarom.

Igor Cehy — Executive chef River Bank, Grand Hotel River Park, Bratislava - 1 Vidli¢ka
od Gurman Award, 2 x Kuchar roka na Slovensku

Komunikoval som s hostami a vSetkych potesila ponuka aj vyber menu. Na festivale sa
zUcastnili napriklad aj predstavitelia ambasad a niektori hostia boli u nas pocas
festivalu na pracovnych obedoch, a to aj viackrat. Sme radi, Ze projekt je Uspesny

a urcite sa zapojime aj na buduci rok.

Peter Dandar - F&B manazér River Bank, Grand Hotel River Park, Bratislava

Spolu k ndm prislo poc¢as Zimného festivalu jedla 130 hosti. Kazdy odchadzal

nadseny. Snazili sme sa pripravit prijemnu atmosféru a ponukali sme hostom najlepsie
stoly s vyhladom na nabrezie. Hostia vyuzivali vacsinou kupdny na 3-chodové

menu. VSetkym velmi chutilo. Ak mal niekto poZiadavku, aby bolo jedlo gluten free,
vyhoveli sme a zmenili suroviny na pripravu jeddl. Hostom sa pacila prezentdcia jedla,
ale aj priestory restauracie River Bank. Milo ich prekvapila nasa pozornost - poharik
medoviny. NajoblUbenejsim jedlom bola foie gras kacacia pecen a najvacsim
prekvapenim v ramci servirovanych jedal bolo vtacie mlieko ako dezert.

Roman Pavuik — Majitel Pavuk wine restaurant , Modra — 1 Vidli¢cka od Gurman Award,
»Tématicka restauracia roka 2012 — 2014"

Zimny festival jedla 2016 v tomto roku celkovo splnil nase predstavy, aj ked

v porovnani s minulym ro¢nikom nasu restauraciu navstivilo menej hosti, ale ti, ktori si
festival kupili, sa seridzne zaujimali o nové jedla a preto nas to tesi, takze aj napriek
slabsej Ucasti, festival splnil svoje poslanie. Najviac vyberané jedlo - menu v nasej
reStaurdcii bolo 3-chodové menu, a ak by sme mali vybrat jedno jedlo, tak volime na
zaklade predanych porcii Panenku z diviaka na grile podavanu s pastrnakovym pyré

a Sipkovou redukciou.

Peter Kiss — Séfkuchar UFO watch.taste.groove, Bratislava — 2 Vidlicky od Gurman
Award, , Prémiova restauracia roka 2011“

Nasu ucast v ZFJ hodnotime velmi pozitivne. Vdaka dobrej medidlnej podpore
a organizacii k nam prilakal novych hosti, pre ktorych sme pripravili zazitok z dobrého

PR servis: Advantage, spol. s r.o., Letnd 1, 831 03 Bratislava
ziacikova@advantage.sk, 0903/422 119



ZIMNY
FESTIVAL
JEDLA

jedla, dokonalého servisu a samozrejme, neopakovatelnej atmosféry, ktoru
reStauracia UFO ponuka. Z mojho pohladu som velmi rad, Ze sa nam podarilo opat
pozitivne prezentovat nasu kuchynu a hostia odchadzali spokojni. Verim, Ze sa k nam
budu vracat a odporucat nas svojim znamym.

Pavol Bencik — CEO Bencik Culinary Group, reStauracie Carnevalle a Zylinder,
Bratislava

ZFJ je jediny gastro pocin s celoslovenskou pésobnostou, ktory dava zakaznikom
mozZnost testovat kuchyne ich majstrov. Som naozaj rad, Ze aj nase restauracie
Carnevalle a Zylinder su jeho sucastou. Podporuje to déveru zakaznikov, o ktoru
bojujeme.

Dana Rihova — Majitelka restauracie Nostalgie, Spisska Nova Ves

Kazdym rokom vidim vacsi zaujem zo strany zakaznikov o Zimny festival jedla. Dostal
sa do povedomia ludi, usporiadatel mu robi vacsiu propagaciu, ale i z4¢astnené
reStaurdcie a hotely. Ja v mojej Ucasti vidim hlavne moznost oslovit aj novu klientelu,
ktora o nas zatial iba pocula, no prisli nds i z okolitych miest navstivit po prvykrat.
Slovenska kuchyna podana trochu modernejsie si ziskava popularitu u hosti, vraciame
sa k tradi¢nym surovindm ako bryndza, SoSovica, krdpy. Nami ponukané jedla v tomto
ro¢niku mali Uspech, jednoduchy bryndzovy demikat oslovil svojou poctivou chutou,
filet z ostrieZa so SoSovicovym Salatom a karfiolovou kasou s vanilkou bol zvlastnou
kombinaciou jedal, ktord prekvapila a zaujala, hovédzie stehno pripravené metddou
sous-vide s dubdkovym krupotom a korenovou zeleninou bol tiez oblUbenym

a chutnym vyberom. Zaroven nds navstivili aj U¢astnici KoSickej trasy Gurman busu,
pre ktorych sme pripravili vystup na najvyssiu kostolnu vezu na Slovensku, aby si po
zdolani 155 schodov pozreli z vysky nase krasne SoSovkovité ndmestie a pokochali sa
vyhladom na Vysoké Tatry. Ako bonus pre zakaznikov sme si tento rok pripravili
domdace zemiakové Sulance s makom a slivkovym lekvarom, tak ako ich robievali nase
staré mamy. Verim, Ze i buddci rok bude zaujem o takuto netradi¢nd akciu na
Slovensku, ktorud organizuje Rado Nackin so svojim timom z Gurmadna na Slovensku.
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